PRACOVNI CINNOSTI 6. ROCNIK

Ocekavané vystupy

Ucivo

- dodrzuje zakladni zésady péce o pracovni a
zivotni prostiedi

- udrzuje potradek na pracovnim misté

- prokaze osvojeni pozadovanych pracovnich
dovednosti a navyku

- poskytne prvni pomoc pii irazu

- pouziva vhodné pracovni naradi a pomucky

- provadi jejich udrzbu, zasady hygieny a
bezpecnosti prace

- pfedvede zakladni zpracovani pidy pied setim

- uvede rozdil mezi osivem a sadbou

- pozna osivo zeleniny

- roztiidi zeleninu podle charakteristickych
znakll

- voli spravné pracovni postupy pii péstovani
zeleniny

- provede jednoduchy pokus pfi péstovani na
zahonku

- spravné sklizi zeleninu

- vyjmenuje moznosti uskladnéni zeleniny

- zna vyznam zeleniny pro zdravi

- objasni vyznam 1é¢ivych rostlin
- vypéstuje 1é¢ivou rostlinu

- zna zéasady sbéru lé€ivych rostlin
- spravng ususi 1é¢ivé rostliny

1. Péstitelské prace
a) hygiena a bezpe¢nostni
predpisy

ochrana zdravi pfi praci

b) zakladni podminky pro
péstovani — pida
- puda — zpracovani pudy na
zahoncich — ryti
- prace ve skleniku
- predset'ové, zakladni zpracovani
pudy

c) zelenina

- osivo a sadba

- pafenisté, skleniky,

- rozdéleni zeleniny, charakteristika
- méné znamé druhy zeleniny

- pfedpéstovani sadby ve skleniku

- zasady péstovani

- oSetieni béhem vegetace

- sklizen a uskladnéni

d) 1éCivé rostliny

- zékladni druhy

- lé¢ivé ucinky rostlin a zdravi
cloveéka

- prokaZe zakladni znalost chovu drobnych zvitat
- zna zasady bezpecného kontaktu se zviraty

- poskytne prvni pomoc pii urazu zpisobeném zvitaty

e) chovatelstvi

- hygiena a bezpe¢nost chovu
domacich zvirat

- chov drobnych domaécich zvitat
(dle aktualnich podminek)

- kontakt se znamymi a neznamymi
zvitaty




- dodrzuje hlavni zasady pii praci v kuchyni
- bezpe¢né obsluhuje spotiebice
- pouziva zékladni kuchynsky inventar
- pti ptipravé pokrmil pracuje podle kuchynskych receptt
- pripravi jednoduché pokrmy studené¢ a teplé
kuchyné
- dodrzuje zakladni principy stolovani a spolecenského
chovani
- ptipravi stil pro jednoduchy a slavnostni obéd
- um rozttidit odpadky/ obaly / z potravin

Priprava pokrmiu

-kuchyn — bezpecnost a hygiena
- udrzovani potadku a Cistoty na
pracovnim

misté
- uklid kuchyn¢ — Cistici a myci
prostedky
- zakladni vybaveni cv. kuchyné
- uprava stolu , stolovani
- piiprava pokrmu
- tfidéni odpadki pii vafeni

V pribéhu Skolniho roku budou Zaci pripravovat darky, prani k riiznym

vyroc¢im, pripravovat pomiicky.




